Załącznik nr 2/7
....................................
(pieczęć adresowa wykonawcy)
ZSL.2241-3/PN/20
FORMULARZ CENOWY
My/Ja*  niżej podpisani ...................................................................................... reprezentując:
/pełna nazwa wykonawcy/
firmę:  ........................................................................................................................................
z siedzibą w kod, miejscowość :  ...............................................................................................
województwo: .............................................................NIP: .......................................................
tel. ........................................ fax. ..................................e-mail: .................................................
konto bankowe...........................................................................................................................
przystępując do postępowania o udzielenie zamówienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego na:
CZĘŚĆ 7 „Produkty spożywcze”
 po zapoznaniu się z opisem przedmiotu zamówienia, oferujemy/oferuję* wykonanie zamówienia po następujących cenach: 

	Lp.
	Nazwa produktu
	Jedn.
	Ilość
	Cena 
	Wartość 
	Podatek VAT
	Wartość 
brutto
	Uwagi
W przypadku różnic wpisać faktyczną wagę jednostkową i ilości wynikające 
z przeliczenia tej różnicy

	
	
	
	
	netto
	netto
	%
	kwota 
	
	

	1.
	Cukier biały
	kg
	500
	
	
	
	
	
	

	2.
	Herbata czarna klasyczna angielska expressowa, 
(z nitką lub bez nitki)
waga 1 torebki ok. 2 g.
	kg
	40
	
	
	
	
	
	

	3.
	Herbata czarna klasyczna angielska expressowa, waga 1 torebki z nitką umożliwiającą jej 
wyciągnięcie  ok. 2 g.
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	4.
	Herbata owocowa expressowa 40 torebek w opakowaniu, waga 1 torebki z nitką umożliwiającą jej wyciągnięcie 1,5 g.
	szt.
	150
	
	
	
	
	
	

	5.
	Herbata zielona expres.25 torebek w opakowaniu, waga 1 tor. z nitką umożliwiającą jej wyciągnięcie  1,5 g. 
	szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	6.
	Kakao extra ciemne 200g
	szt.
	12
	
	
	
	
	
	

	7.
	Kawa rozpusz. zbożowa 150g
	szt.
	12
	
	
	
	
	
	

	8.
	Ketchup  ok. 480 ml łagodny/pikantny (180g pomidorów na 100g ketchupu)
	
szt.
	
200
	
	
	
	
	
	

	9.
	Musztarda francuska ok. 180g
	szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	10.
	Musztarda ok. 450ml
	szt.
	100
	
	
	
	
	
	

	11.
	Majonez bez konserwantów ok. 700ml (w składzie olej roślinny, żółtko jaja 6 %, ocet, musztarda , przyprawy)
	
szt.
	
170
	
	
	
	
	
	

	12.
	Makaron jajeczny drobny z pszenicy durum -NITKI CIĘTE 
	
kg
	
240
	
	
	
	
	
	

	13.
	Makaron jajeczny gruby z pszenicy durum – ŚWIDERKI,  KOLANKA, ŁAZANKI, SPAGHETTI 
	
kg
	
700
	
	
	
	
	
	

	14.
	Makaron razowy gruby- świderki
	kg
	100
	
	
	
	
	
	

	15.
	Pieprz naturalny ok. 20g
	szt.
	250
	
	
	
	
	
	

	16.
	Pieprz ziołowy ok. 20g
	szt.
	300
	
	
	
	
	
	

	17.
	Sól sodowo – potasowa ok. 350g
	kg
	175
	
	
	
	
	
	

	18.
	Przyprawa do kurczaka ok.30g 
(bez konserwantów)
	
szt.
	
200
	
	
	
	
	
	

	19.
	Przyprawa do ryb ok.20g
(bez konserwantów)
	
szt.
	
50
	
	
	
	
	
	

	20.
	Ziele angielskie ok.15g
	szt.
	30
	
	
	
	
	
	

	21.
	Liść laurowy ok.6g
	szt.
	30
	
	
	
	
	
	

	22.
	Majeranek ok. 8g
	szt.
	100
	
	
	
	
	
	

	23.
	Papryka słodka ok.20g
	szt.
	100
	
	
	
	
	
	

	24.
	Papryka ostra ok.20g
	szt.
	100
	
	
	
	
	
	

	25.
	Miód nat. wielokwiatowy ok. 0,9 kg
	szt.
	500
	
	
	
	
	
	

	26.
	Bazylia ok.10g
	szt.
	20
	
	
	
	
	
	

	27.
	Tymianek ok.10g
	szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	28.
	Oregano ok. 10g
	szt.
	40
	
	
	
	
	
	

	29.
	Zioła prowansalskie ok.10g
	szt.
	80
	
	
	
	
	
	

	30.
	Cynamon ok.15g
	szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	31.
	Kolendra ok.15g
	szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	32.
	Gałka muszkatołowa ok.10g
	szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	33.
	Suszone pomidory z czosnkiem i bazylią ok.15g
	
szt.
	
120
	
	
	
	
	
	

	34.
	Zioła toskańskie ok.25g
	szt.
	80
	
	
	
	
	
	

	35.
	Zioła tajskie ok.15g
	szt.
	80
	
	
	
	
	
	

	36.
	Natka pietruszki suszona ok. 6g
	szt.
	20
	
	
	
	
	
	

	37.
	Lubczyk suszony ok. 8g
	szt.
	30
	
	
	
	
	
	

	38.
	Czosnek płatki ok. 15g
	szt.
	25
	
	
	
	
	
	

	39.
	Czosnek granulowany ok. 20g
	szt.
	250
	
	
	
	
	
	

	40.
	Włoszczyzna suszona ok.100g
	szt.
	100
	
	
	
	
	
	

	41.
	Grzyby suszone ok. 20g
	szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	42.
	Kwasek cytrynowy ok. 20g
	szt.
	200
	
	
	
	
	
	

	43.
	Chrzan biały konserwowy ok. 300g
	szt.
	300
	
	
	
	
	
	

	44.
	Dżem owocowy niskosłodzony ok.280g (łączna zawartość cukru 36g na 100g produktu, sporządzona z 40g owoców na 100g produktu) 
	
szt.
	
1000
	
	
	
	
	
	

	45.
	Groszek konserwowy ok.400g
	szt.
	120
	
	
	
	
	
	

	46.
	Kukurydza konserwo. ok.340g
	szt.
	270
	
	
	
	
	
	

	47.
	Czerwona fasola ok.425g
	szt.
	100
	
	
	
	
	
	

	48.
	Ananas plaster ok.580g
	szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	49.
	Ogórek konserwowy ok. 0,90l
	szt.
	400
	
	
	
	
	
	

	50.
	Pieczarka marynowana ok. 280g 
	szt.
	30
	
	
	
	
	
	

	51.
	Papryka konserwowa ok.720g
	szt.
	200
	
	
	
	
	
	

	52.
	Koncentrat pomidorowy 30% (wartość odżywcza w 100g produktu wartości ener. 442 kJ/105 kcal) 1000 g. 
	
szt
	
180
	
	
	
	
	
	

	53.
	Pomidory krojone bez skórki w puszce (bez konserwantów) ok. 240g
	
szt.
	
60
	
	
	
	
	
	

	54.
	Konserwa rybna ok. 180g
	szt.
	150
	
	
	
	
	
	

	55.
	Tuńczyk w oleju kawałki ok. 185g
	szt.
	200
	
	
	
	
	
	

	56.
	Paprykarz z łososiem ok. 300g
	szt.
	100
	
	
	
	
	
	

	57.
	Pasztet podlaski ok. 195g
	szt.
	950
	
	
	
	
	
	

	58.
	Ocet 0,5l
	szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	59.
	Magii w płynie 1l
	szt.
	35
	
	
	
	
	
	

	60.
	Oliwki drylowane zielone/czarne ok. 720g
	szt.
	10
	
	
	
	
	
	

	61.
	Oliwa z oliwek 0,5L
	szt
	10
	
	
	
	
	
	

	62.
	Olej uniwersalny rzepakowy rafinowany
	
litr
	550
	
	
	
	
	
	

	63.
	Margaryna miękka kubkowa niearomatyzowana ok. 500g
	
kg
	
500
	
	
	
	
	
	

	64.
	Margaryna zwykła ok. 250g
	kg
	10
	
	
	
	
	
	

	65.
	Kasza jęczmienna średnia 1 kg
	kg
	160
	
	
	
	
	
	

	66.
	Kasza gryczana średnia 1 kg
	kg
	200
	
	
	
	
	
	

	67.
	Kasza kuskus ok. 400 g
	szt.
	20
	
	
	
	
	
	

	68.
	Kasza pęczak
	kg
	100
	
	
	
	
	
	

	69.
	Płatki kukurydziane ok. 250g
	szt.
	200
	
	
	
	
	
	

	70.
	Płatki owsiane błyskawiczne ok. 400g
	szt.
	100
	
	
	
	
	
	

	71.
	Mąka ziemniaczana 
	kg
	50
	
	
	
	
	
	

	72.
	Ryż
	kg
	500
	
	
	
	
	
	

	73.
	Ryż brązowy
	kg
	50
	
	
	
	
	
	

	74.
	Drożdże
	kg
	5
	
	
	
	
	
	

	Razem:
	
	
	
	
	



Niniejszym oferuję realizację przedmiotu zamówienia za ŁĄCZNĄ CENĘ OFERTOWĄ*

ŁĄCZNA CENA OFERTOWA BRUTTO PLN……………………………………..
*ŁĄCZNA CENA OFERTOWA stanowi całkowite wynagrodzenie Wykonawcy uwzględniając  wszystkie koszty związane z realizacją zamówienia, łącznie z podatkiem oraz pracami, które są konieczne do zrealizowania zadania


Pozostałe kryteria
	KRYTERIUM
	Przyznana liczba punktów

	Komunikacja  z zamawiającym
	

	Metodyka realizacji zamówienia
	

	Jakość potwierdzona certyfikatami
	


[bookmark: _GoBack]
Jednocześnie:

 - Oświadczamy, że akceptujemy w całości wszystkie warunki zawarte w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia,
 -  Oświadczamy, że uważamy się za związanych niniejszą ofertą przez okres
 30 dni.
 - Oświadczamy, że przewidujemy powierzenie podwykonawcom realizację zamówienia w części ….........................................................................................................................................................................................................................................................*
* - Wypełnić w przypadku zamiaru powierzenia podwykonawcom realizacji części zamówienia, w przeciwnym wypadku wpisać  „nie dotyczy”. Jeśli Wykonawca nie uzupełni oświadczenia w tym zakresie, Zamawiający przyjmie, że zrealizuje on zamówienie samodzielnie. 


- Oświadczamy, że projekt umowy został przez nas zaakceptowany i zobowiązujemy się – w przypadku wybrania naszej oferty – do zawarcia umowy zgodnej z naszą ofertą, na warunkach określonych w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego. 

- Załącznikami do niniejszej oferty są: 
1) …………………………………………………………………….
2) …………………………………………………………………….
3) …………………………………………………………………….
4) ……………………………………………………………………
5) ……………………………………………………………………


………………………                                    …………………………………….
      miejscowość/ data                                                                                   podpis Wykonawcy lub osoby/osób                                     
                                                                                                                               upoważnionej/ych  
5

